
Apéro:
Frisches Rinds-Tartar und Thon-Mousse  
für einen feinen Apéro 

Frisches Schweizer Fleisch:
– Gourmetbraten vom Rind
– Kalbsracks/Kalbssteak/Filet
– Rindsentrecote/Huft
– �Rind Côte de Boeuf/T-Bone Steak
– �Schweinskronenbraten/Partyfilet

Feines im Teig:
– �Schweinsfilet im Teig
– �Rindsfilet (Portionen im Teig)
– �Kalbsfilet (Portionen im Teig)
– �Pouletbrüstli im Teig
– �China-Pouletbrüstli im Teig
– �Schweinssteak im Teig
– �Schinken im Brotteig

Frisch hausgemachte Saucen:
– �Tartar
– �Knoblauch
– �Huus-Sauce (rassig)
– �Cocktail
– �Curry
– �Meerrettich
– �Honig-Senf
– �Pfeffer
– �Café de Paris

Geräuchtes:
– �Geräuchte Schinkli/Singelschinkli/ 

Rollschinkli
– �Geräuchte Rindszungen
– �Schinkenbein/Schüfeli

Fisch:
– �Geräuchter Wildlachs (Alaska)
– �Geräuchte Lachsforelle vom Sattel
– �Geräuchte Forellenfilet vom Sattel
– �Meerrettich-Mousse

Pasteten/Terrinen:
– �Partypasteten
– �Sauce Cumberland

Fondues/Tischgrill/Tartarenhut:
– �Zarte Stücke von Rind, Kalb, Schwein, 

Poulet und Lamm
– Chipolata, Bratspeck, Hamburgerli

In unserem Laden finden Sie auch eine Aus-
wahl an Geschenken und Gutscheinen.

Freuen Sie sich auf die Festtage im Kreise Ihrer Liebsten, sind aber noch auf der Suche 
nach dem passenden Menü? Wir bieten Ihnen eine grosse Auswahl an Delikatessen -  
von hochwertigen Fleischwaren aus der Region bis zu hausgemachten Saucen. 

Wählen Sie Ihre Lieblingsprodukte aus und bestellen Sie Ihr Festtagsmenü  
unkompliziert mit unserem neuen Bestellformular auf der Rückseite. Die Bestellungen  
nehmen wir gerne persönlich, am Telefon oder auch per Mail entgegen. 

055 422 11 15, info@dorfmetzg-einsiedeln.ch

Grosse Weihnachtsauswahl:Grosse Weihnachtsauswahl:

Unser Weihnachtsangebot

www.dorfmetzg-einsiedeln.ch

Öffnungzeiten
Montag, 22. Dezember: 07.30 bis 12.00 Uhr | 13.30 bis 18.30 Uhr 
Dienstag, 23. Dezember: 07.30 bis 12.00 Uhr | 13.30 bis 18.30 Uhr

Mittwoch, 24. Dezember: 07.30 bis 13.00 Uhr  

Feiertage 25./26. Dezember geschlossen 
Dienstag, 30. Dezember: 07.30 bis 12.00 Uhr | 13.30 bis 18.30 Uhr

Mittwoch 31. Dezember: 07.30 bis 15.00 Uhr 


